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Lysing Verklegt nam:
Nemendur leera helstu bakstursadferdir par sem 16gd ahersla er
1690 a fjdlbreyttar uppskriftir. Leera ad gera ymsar fyllingar fyrir
tertur, laera ad vinna skraut Ur sykurmassa og marsipani.
Kynnast algengum hrdefnum og vinna med pau fra grunni.
Leera ad medhondla og pekkja helstu bakstursahold. Leera ad
bera fram og ganga fr4 eftir bordhald, og fra vinnuadstodu. Leera
ad vinna med 6drum par sem 16gd er &hersla & samvinnu,
tillitssemi og stundvisi. L6gd er ahersla a ad efla sjalfstaed
vinnubrégd nemenda.
Forkrofur Engar
Pekkingarvidmid Nemandi skal hafa aflad sér pekkingar og skilnings a:
e helstu bakstursadferdum
e peim 4hdldum og teekjum sem notud eru fyrir
bakstur og skreytingar
e grunnpattum i bakstri og skreytingum
e notkun uppskriftabdka og uppskrifta af veraldravef
Leiknividmid Nemandi skal hafa 6dlast leikni i ad:

nota fjdlbreyttar adferdir i bakstri og skreytingum

geta unnio eftir uppskrift

medhondlad hraefni og ahéld sem & vid hverju sinni

umgangast teeki og 4hdld sem notud eru og kunna

rétta notkun peirra

e leggja & borg, bera fram og ganga fra vinnuadstédu
i eldhusi og bordstofu

e vid hafa personulegt hreinlaeti




Haefniviomio

Nemandi skal geta hagnytt p& pekkingu og leikni sem
hann hefur aflad sér til ad:

e baka ymsar tegundir af braudum og tertum

e geta nytt sér paer adferdir sem notadar eru vio
skreytingar

e nota algengustu bakstursdhdéld og teeki til skreytinga

e geta fario eftir uppskriftum, steekkad og minnkad
uppskriftir

e bera virdingu fyrir peim taekjum og pvi hraefni sem
unnnid er med

e syna samvinnu tillitssemi og stundvisi

Namsmat

Lysing

Simat eftir hverja
kennslustund

Sjalfstaedi, vandvirkni, umgengni og maeting.
Préflaus afangi, vinna metin eftir hvern tima.

Skolar

Fyrirmynd




