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Fj6lbrautaskoli Kennsluaatiun v 2024
Sudurlands

Kennari: Gudridur Egilsdottir Skammstéfun: GE

Afangalysing: Fjallad er um innra eftirlit, HACCP og 6nnur gaedastjérnunarkerfi sem notud
eru i matvaelafyrirtaekjum og fyrirteekjum i ferdapjonustu. Farid yfir verklagsreglur,
vinnulysingar, adferdir vid hreinlaetiseftirlit, greiningu aheettupatta og mikilvaegra
eftirlitsstada. Ahersla er [6gd 4 mikilvaegi hreinlzetis til ad koma i veg fyrir matarsjukdéma og
abyrgd matveelaframleidenda. Kynntar eru gildandi 6ryggisreglur um adbunad og
hollustuhaetti 4 vinnustédum. Nemendur lzera ad gera hreinlaetisaaetlanir og eru pjalfadir i ad
fylgja peim eftir, asamt pvi ad kunna skil 4 helstu hreinsiefnum.

Forkrofur: Engar

pekkingarvidmid

Nemandi skal hafa 68last pekkingu og skilning a:

* faglega réttum vinnubrégdum og mikilvaegi peirra vid storf i matvaela- greinum
¢ ad kunna pad helsta sem mali skiptir vardandi persénulegt og almennt hreinlaeti
a vinnustad

* skipulag geedakerfis, innra eftirlit , greiningu dhaettupatta

e skilji hreinsidaetlunum HACCP og geti fylgt slikum daetlunum eftir

¢ ad kynnast eiginleikum helstu raesti efna og pekki notkun peirra

¢ ad 6dlast skilning & mikilvaegi hreinlaetis og prifa i matvaelaframleidslu

* dbyrgd starfsfolks i matvaela- og veitingagreinum sem og ad koma i veg fyrir
matarsjukdéma

Haefnividmid

Nemandi skal geta hagnytt pa pekkingu og leikni sem hann hefur aflad sér til ad:
e (tfeera verklagsreglur vegna HACCP

e gera vinnulysingar og gatlista

e fylgja vidurkenndum starfsadferdum sem notadar eru vid storf i
matvaelagreinum og peim hefdum sem farid er eftir

e ganga af oryggi um vinnusvaedi med tilliti til hreinlaetiskrafna ut fra oryggi
vidskiptavinarins

e fordast matarsykingar vid storf sin

Leiknividmid

Nemandi skal hafa 6dlast leikni i ad:

e greina dhaettupaetti og greina mikilvaegi eftirlitsstadi HACCP

e greina flaedirit og dhaettugreina fyrir helstu matvaelaflokka

e vinna i matvaelagreinum eftir fyrir fram akvednum verkferlum & faglegan hatt
e vidhafa gott persénulegt hreinlaeti

e prifa taeki, ahold og umhverfi samkvaamt reglum um prif i matveelafyrirtaekjum
¢ nota algengustu raesti og sotthreinsi efni med tilliti til efnafraedilegrar
uppbyggingar og umhverfisverndar

e vinna samkvaemt hreinlaetisdaetiunum og Utbua peer



Namsefni:

Efni af veraldarvef og fra kennara.
Hreinlaetis- og orverufreedi
Eftir Gudlaugu Ragnarsdoéttur og Ingdlf Sigursson

Aztlun um yfirferd og verkefnaskil:

starfsmenn

Gestafyrirlesari

Vika Namsefni Verkefni
1 Kynning 8 ndmsefni Kynning
Farid yfir personulegt hreinleeti
2 Matveelaloggjof MAST Skoda MAST vef
Vorufraedi kynning Vorufraedi
3 Gaedastjérnunar kerfi HACCP og Svanurinn fyrir
matveelafyrirtaeki
Fra haga i maga
4 HACCP skipulag og gatlistar Vinna vid skipulag
fyrirtaekja og gatlista
Fyrirlesari fra MAST
5 Alifuglar og villibradd hlutun hagnyting slaturdyra og heiti a
vodvum
Verkefni
6 Orverufraedi Verkefni i 6rverufraedi
7 Fiskur, tegundir, umgengni, matreidsla, framreidsla og Vorufraedi fiska
fragangur
8 Farid { heimsokn i fyrirtaeki sem ad starfar eftir Verkefni
geedastjornunarkerfi
Samantekt &
heimsokn
9 Kjotvorur umgengi Kjot gleerur kynning
10 Kynning & fogum i matvaelagreina heimsékn fagadila. Stutt Samvinnuverkefni
samantekt a storfum i matvaelagreinum nemenda
11 Skyldur starfsmanna vid fyrirtaeki og fyrirtaekja vid Verkefni




12 Verkefni sem tekur til allra rekstra patta i matveelafyrirtaeki. | Samvinnuverkefni
allra nemenda i
afanganum

13 Matreidsluadferdir, val & matreidsluadferdum midad vid Verkefni

mismunandi hraefni
matreidsluadferdir

14 Heitt eda kalt . styring & hitastigi, dheettupaettir { framleidslu | Verkefni
a matveelum
Heitt eda kalt
Eftirlit
15 Munnlegt og boklegt prof Prof
16 Samantekt 4 4fanganum Fragangur

Sérreglur 4fangans: Simi er ekki leyfdur i tima nema med leyfi kennara.
farid er eftir maetingarreglur skélans.
[ 4fanganum getur fallid til vidbdtarkostnadur vegna vetvangs- og vinnuferda. Nemendur purfa sjalfir

ad koma sér til peirra fyrirtaekja sem heimsott eru a Selfossi og ndgrenni. Nemendur purfa ad fylgjast
med dagskrd komandi viku inn @ innu og bera abyrgd a pvi ad maeta undirbdnir i tima.Namsmat:

Namsmat Lysing Veaegi
Verkefni 5 tima verkefni dasamt virkni i timum. 5 % hvert samtals 25%
Verkefni brju verkefni sem unnid er ur 10% hvert samtals 30%

vetfangsferdum sem farnar eru 4 énninni,
heimsoknir i Mast, Heilbrigdiseftirlit
Sudurlands og veitinga- og
fer8apjénustufyrirtaeki.

Prof Lokaprof Lysing & matveaelafyrirtaeki par sem | 45 %
HACCP gaedastjornunarkerfi er notad

Kennsluaatlun er gerd med fyrirvara um breytingar.

Gudridur Egilsdottir GE

Fagkennari matvelabrautar



