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Titill BAKASKO02

Namsgrein Bakstur og kokuskreytingar
Vidofangsefni Verkleg kennsla
Skammstofun BAKASKO02

Stada 6sampykkt

Prep 1

Einingafjoldi 2

Tillaga ad BAKASKO02

bokstofum/télustéfum
skdla

Lysing

Nemendur lzera helstu bakstursadferdir par sem 16gd
ahersla er 16gd 4 fjolbreyttar uppskriftir. Laera ad gera
ymsar fyllingar fyrir tertur, leera ad vinna med
smjorkrem, sykurmassa og marsipan. Kynnast
algengum hraefnum og vinna med pau fra grunni. Leera
ad medhondla og pekkja helstu bakstursahold. Lzera ad
bera fram og ganga fra eftir bordhald, og fra
vinnuadstodu. Leera ad vinna med 66rum par sem 16g0
er dhersla a samvinnu, tillitssemi og stundvisi. Logd er
ahersla 4 ad efla sjalfsteed vinnubrogd nemenda.

Forkrofur

Engar

bekkingarviomid

Nemandi skal hafa 6dlast pekkingu og skilning a:

e helstu bakstursadferdum

e peim ahéldum og taekjum sem notud eru fyrir
bakstur og skreytingar

e grunnpattum i bakstri og kékuskreytingum

e pekkingu a hraefninu og medferd pess

¢ notkun uppskriftabdka og uppskrifta af
veraldravef

e bera virdingu fyrir peim taekjum og hrdefni sem
unnid er med

Leiknividomiod

¢ Nemandi skal hafa aflad sér leikni i ad : nota
fiolbreyttar bakstursadferdir

e geta unnid eftir uppskriftum

¢ nota algengustu bakstursahold og teaeki til
skreytinga




geta farid eftir uppskriftum, staekkad og
minnkad uppskriftir

vinna med mismunandi baksturstaeki og kunna
rétta notkun peirra

vera medvitud um mikilvaegi hreinlaetis i
medferd matveaela

Haefniviomio

Nemandi skal geta hagnytt pa pekkingu og leikni sem
hann hefur aflad sér til ad:

baka fjolbreyttar tegundir af kokum og tertum
geta nytt sér peer adferdir sem notadar eru vid
skreytingar

geta farid eftir uppskriftum, staekkad og
minnkad uppskriftir

bera virdingu fyrir peim teekjum og pvi hraefni
sem unnnid er med

mikilvaegi persénulegs hreinlaetis

syna samvinnu tillitssemi og stundvisi

Namsefni

Ymsar uppskriftir og efni af veraldarvef
Vika Verkefni.

52 69 5 Gn G oo B9 09 =

[
o

11.
12.
13.
14.
15.

16.
17.

Kynning a kennsluaaetlun og ndmsefni
Gerbakstur, pitsusnudar og skinkuhorn

Bokum bollakékur med smjorkremi

Ostakokur og bokum kdkubotna

Fronsk sukkuladikaka med karamellusdésu.
Eftirréttir. Fromas og rjomais

Kanelsnudar med fyllingu. Katir dagar

Frjals vika. Midannarmat

Bollakékur med sykurptidakremi. Afangamessa

. Bokum palovu med jardaberjum og sukkuladi.

Valdagur

Gulrétarmuffur. Fléafar

Konfekt

Paskafri

Karamellu marensterta

Tveggja haeda terta kleedd kremi, sukkuladi og
ferskum berjum

Kékosterta med englakremi og d6dlugott
Kleinuhringir sem vid skreytum.




18. Fragangur og farid yfir dnnina

Sérreglur afangans:

Midad er vid maetingarreglur skélans til ad na
afanganum.

Lagmarkseinkunn 4.5. Nemendur ath. ad afanginn er
simatsafangi og ekki er méguleiki @ endurtekt komi til
falls i afanganum,

Efnisgjald:

Greidist i upphafi annar.

Namsmat

Lysing

Vaegi

Simat eftir hverja
kennslustund:

Sjalfstaedi, vandvirkni, umgengni og maeting.
Préflaus afangi, vinna metin eftir hvern tima.

100%

Kennsluazetlun er gerd med fyrirvara um breytingar.
Kennari: Jorunn Sigridur Birgisdottir.

Skammst6fun JOB

Netfang: jorunnsb@fsu.is




