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BAKASKO02

- Kennsluéatlun vor 2020
Fj6lbrautaskoli Sudurlands

Kennari Jorunn Sigridur Birgisdéttir. Skammstéfun: .JOB
Afangalysing.

Verklegt nam:

Nemendur laera helstu bakstursadferdir par sem 16gd dhersla er 16g0 a fjolbreyttar uppskriftir. Laera
ad gera ymsar fyllingar fyrir tertur, laera ad vinna med smjérkrem, sykurmassa og marsipan. Kynnast
algengum hraefnum og vinna med pau frd grunni. Laera ad medhondla og pekkja helstu
bakstursahold. Leera ad bera fram og ganga fra eftir bordhald, og fra vinnuadst6du. Leera ad vinna
med 68rum par sem 16g0 er dhersla 8 samvinnu, tillitssemi og stundvisi. Logd er ahersla 4 ad efla
sjalfsteed vinnubrogd nemenda.

Forkrofur: Engar.

bekkingarviomid:
Nemandi skal hafa aflad sér pekkingar og skilnings a:
e helstu bakstursadferdum
e peim aholdum og taekjum sem notud eru fyrir bakstur og skreytingar
e grunnpattum i bakstri og kokuskreytingum
e pekkingu a hraefninu og medferd pess
e notkun uppskriftabdka og uppskrifta af veraldravef
e bera virdingu fyrir peim taekjum og hrdefni sem unnid er med

Leikniviomid:

Nemandi skal hafa 6dlast leikni i ad:
e nota fjolbreyttar bakstursadferdir
e geta unnid eftir uppskriftum
e nota algengustu bakstursdhold og teaeki til skreytinga
o geta farid eftir uppskriftum, staekkad og minnkad uppskriftir
* vinna med mismunandi baksturstaeki og kunna rétta notkun peirra
e vera medvitud um mikilvaegi hreinlaetis i medferd matvaela

Haefniviomio:
Nemandi skal geta hagnytt pa pekkingu og leikni sem hann hefur aflad sér til ad:

e baka fjolbreyttar tegundir af kokum og tertum

e geta nytt sér paer adferdir sem notadar eru vid skreytingar

e geta farid eftir uppskriftum, staekkad og minnkad uppskriftir

e bera virdingu fyrir peim taekjum og pvi hrdefni sem unnnid er med
e mikilvaegi persdnulegs hreinlzetis

e syna samvinnu tillitssemi og stundvisi



Namsefni:
Ymsar uppskriftir fra mér, ljésrit og efni af veraldarvef.
Aztlun um verkefni annarinnar:

Vika 1. Farid yfir verkefni annarinnar, a4hold og eldhus. Bokum pitsu
Vika 2. Gerbakstur, skinkuhorn og kanelsntdar

Vika 3. Frénsk sukkuladikaka med karamellusésu

Vika 4. Bokum kokubotna og gerum fromas

Vika 5. Litlar tertur sem vid skreytum med sykurmassa

Vika 6. Ostakokur, Sukkuladibitakdokur bakadar

Vika 7. Vatnsdeigsbollur, katir dagar

Vika 8. Kleinuhringir sem vid skreytum

Vika 9. Sukkuladimuffur bakadar og skreyttar gerum rjomais

Vika 10. Brownie

Vika 11. Tveggja haeda terta kleedd kremi, sukkuladi og ferskum berjum
Vika 12. Bollakokur med sykurpudakremi og ferskum berjum, paskafri
Vika 13. Paskafri

Vika 14. Bounty kaka

Vika 15. Marsipantertur sem vid skreyttum

Vika 16. K6kosterta med englakremi og dédlugott

Vika 17. Kleinur og eda smakdkur

Vika 18. Frjals bakstur og fragangur

Kennsluadferdir:
Verkleg kennsla, synikennsla og hopavinna.

Kennt er i 110 min kennslustundir 1 sinni viku.



Efnisgjald:
kr 6000,- Greidist i upphafi annar

Namsmat:
Simat eftir hvern tima.
Virkni, samvinna, sjalfsteed vinnubrogd, medferd matvaela og maeting

Midad vid maetingarreglur skélans til ad na afanganum.
Lamarkseinkunn 4.5. Nemendur ath. ad afanginn er simatsafangi og ekki er moguleiki a ad

endurtek komi til falls i afanganum.

Kennsluaaetlun er gerd med fyrirvara um breytingar.

Kennari Jérunn Sigridur Birgisdottir Skammstofun: JOB



